
« Secrets de Médocaines » 
2 jours / 1 nuit  base 8 personnes 

Le Programme : 

Jour 1 Jour 1 Jour 1 10H30 Rendez-vous dans la propriété viticole de l’une des 

« Quatre Médocaines ». Après un tour du propriétaire (visite com-

mentée des chais) vous rentrez directement dans le vif du sujet 

avec un atelier œnologique (au choix selon période) : 

 Atelier N°1 : « l’Assemblage du vin » Il s’agit d’une étape 

primordiale dans l’élaboration d’un grand vin qui consiste à définir 

la proportion de chaque cépage qui le compose. L’atelier débute par 

une dégustation autour des goûts et saveurs caractéristiques des 

cépages médocains (cabernet, merlot, petit verdot…) et se poursuit 

par un petit jeu où vous composez vous-même un vin à votre image. 

Les Maîtres de chai n’auront plus aucun secret pour vous ! 

 Atelier N°2 : « Vendanges & vinifications » Vous assistez à 

l’arrivée de la vendange et au début des vinifications ;  c’est une 

occasion unique de déguster le moût (jus de raisin) et le vin nouveau 

encore en cuve en pleine période de vendange. C’est l’effervescence ! 

Il est temps de vous rendre dans un autre château où vous attend une autre Médocaine. Sur le chemin, la 

célèbre « route des châteaux », les domaines prestigieux (1200 domaines en Médoc) s’égrainent au fil des 

appellations Margaux et Haut Médoc. Une fois arrivés, un « casse-croûte vigneron » (vins compris) vous 

est servi. Un rare moment de convivialité ! 

14h00 En compagnie de la maîtresse des lieux, vous partez pour une petite « balade digestive » dans les 

vignes (des chaussures confortables sont recommandées). Une agréable façon de découvrir qu’en Médoc, 

la vigne se cultive comme un précieux jardin potager et que chaque saison amène son lot de travaux. En 

période de vendange, peut-être aurez-vous la chance de couper quelques grappes avec les vendangeurs ?  

De retour au château, vous reprenez la route pour vous rendre à la Maison du Tourisme et du Vin de Pauil-

lac où un petit film de 15 minutes achèvera de parfaire vos connaissances sur la vigne et le vin en Médoc. 

Puis en passant devant les célèbres châteaux Mouton Rothschild, Lafite Rothschild, Cos d’Estournel à Saint 

Estèphe…vous arrivez au château Loudenne, cette magnifique chartreuse rose du XVIIème qui surplombe 

l’estuaire de la Gironde. Après vous être installés dans une chambre du château, vous êtes attendus 

pour un dîner maison à la cuisine des vendanges… Après le repas, n’hésitez pas, à vous balader dans 

le jardin et les allées du domaine pour profiter le plus longtemps possible de la magie du lieu. 

Jour 2Jour 2Jour 2   10H30 Après une nuit de repos et le petit déjeuner dans un cadre hors du commun, vous avez 

rendez-vous dans un château viticole « GRAND CRU CLASSE en 1855 ».  Ici tout est perfection, le vin 

est traité tel un bijou dans son écrin. Visite guidée et dégustation sont au programme. 

- fin de la prestation - 

Conditions de vente : 

Nos tarifs comprennent : Accueil et projection vidéo sur le travail du vin et de la vigne en Médoc (Jour 1), l’hébergement en 1/2 

pension (base double) au château (sup. individuel 50€), l’atelier au choix selon période (J1),  la visite des installations de deux 

propriétés viticoles et dégustations (J1), le « casse croûte vigneron » (J1) vins inclus,  la visite d’un Grand Cru classé 1855 (J2). 

Nos tarifs ne comprennent pas : Le transport, toute prestation non mentionnée dans le programme, les pourboires et dépenses 

personnelles et l’assurance annulation. 

*Tarif par personne calculé sur la base de 8 participants. Sous réserve de disponibilité au moins 30 jours avant la date de la 

prestation.  

Pour réserver, appelez le : 05 56 59 03 08 

Du 16 Octobre 2009 

Au 15 Octobre 2010 

Individuel 
 219€ */pers. 

Période de validité 

Formule de séjour 

2 jours / 1 nuit 
Déjeuner+1/2 pension  

Hébergement 

Chartreuse du XVIIème 
siècle 

Maison du Tourisme et du Vin de Pauillac - La Verrerie - 33250 Pauillac 

Tel : 05 56 59 03 08 / Fax : 05 56 59 23 38 Email : mtvp@wanadoo.fr- Autorisation N°AU 03396 0006 - RCP : AXA n°687304404 

Q uatre femmes dans le vin ! Dynamiques et  joyeuses les « Quatre Médocaines » 

ouvrent les portes de leurs domaines ¨ des p®riodes cruciales de la vie dõun vi-

gnoble et vous font d®couvrir les ®tapes capitales de la cr®ation dõun grand vin gr©-

ce à des ateliers ludiques et conviviaux... 

LES + DU SEJOUR : 

- Hébergement au châteaux 

- Ateliers œnologiques   

- Rencontres authentiques 
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Réf. n° 2010-medocaines 

WEEKS-ENDS ET COURTS SÉJOURS 

Vu à la TV  

©
 C

V
M

/d
e
e

p
ix

 

http://www.pauillac-medoc.com/default.asp?IDPAGE=140

